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Food Waste
Massnahmen aus der Zentralschweiz
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Massnahmen Kanton Zug
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• Tipps, wie im Alltag Food Waste vermieden
werden kann

• Auswirkungen von Food Waste auf Umwelt und
Klima aufzeigen

• Entdecken, was aus Food Waste entsteht →
Biogas und Kompost

• Kooperation zwischen AFU Zug,
Abfallzweckverband Zeba und Kompostier- und
Vergärungsanlage Allmig

• Konzept/Elemente können übernommen werden
• Kontakt: esther.dellisanti@zg.ch

Sonderschau Food Waste: Zuger Messe 2022

Video Zuger Messe 2022
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Ausstellung
"Aus Liebe zum Essen"

Deckenplakate mit
eingängigen Fakten und
Vergleichen

Aussichtsplattform:
Auswirkungen auf Umwelt
und Klima entdecken

Kombination bestehender und neuer Elemente

Rückseite

Vorderseite
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Wettbewerb Statement-Pin Link zur Gastronomie

Reminder während und nach der Messe

• Versand Wettbewerbstalon an
Besucherinnen und Besucher
3 Wochen nach Messe

• Erinnerung an gefasste Vorsätze

• Standbetreuer

• Besucherinnen und Besucher

• Mitarbeitende Messegastronomie

• Tischsteller in Messe-Restaurants
als Link zur Sonderschau
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Massnahmen Kanton Luzern
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• Sensibilisierung Privathaushalte zum
Thema MHD und VD

• Ausstellung an LUGA 2023

• Umgestaltung zur Roadshow, Auftritt im
Kanton Luzern und weiteren Kantonen

Privatpersonen: MHD+
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• 5 abgelaufene «Lebensmittel»
werden im Rettungsring
gerettet

• Besuchende finden heraus,
wie lang sie dies  noch
konsumieren dürfen

MHD+ Ausstellung
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• Auswertung und Degustation
Lebensmitteln über MHD am
Ende

• Give away als Preis

• Factsheet_Roadshow_MHDplu
s-Ausstellung.pdf
(foodwaste.ch)

• PRODUKTE & AUSLEIHEN —
Umsicht

MHD+ Ausstellung
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• Kanton Luzern finanziert MHD+
Homepage

• Hilfe für Konsumenten, ob
Lebensmittel noch geniessbar ist

• Übersetzung auf Französisch über
BLV

MHD+ als Homepage
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Lebensmittelabfrage
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http://foodwaste.ch/haltbarkeit

Lebensmittelabfrage
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• Seit 2022 läuft Food Save
Luzern mit United Against
Waste

• 30 Betriebe werden 2 Jahre
begleitet

Gastronomie: Food Save LU
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• Betriebe messen 4 Wochen lang ihren Food Waste

• Aufbauend darauf werden individuelle Massnahmen zusammen mit Betrieben erarbeitet

• Umsetzung Massnahmen während zwei Jahren im Betrieb

• Erfolgsmessung nach ein und zwei Jahren

Food Save Luzern
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• 126’000 Portionen (2023) vs. 116’000 Portionen (2022)

• Vollkosteneinsparung CHF 56’000

Erfolgsmessung: 14 Betriebe
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Gemeinsame Massnahmen
Zentralschweiz
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• Ausbau des Projekts Food Save auf Zentralschweiz: Projekt Start 2024

• 2 Betriebe pro Kanton, Laufzeit 1 Jahr

Food Save Zentralschweiz


